
Ouverture di benvenuto

Bollicine e cicchetti della Città del Lemene

Antipasto

Trota marinata della sorgente del Lemene dell'allevamento Vecchio Mulino 
con vellutata di fagiolo “scrit” e crema di zucca

Primo

“Pan biscoto in brodo (sopa) con masurin e piopparei”

Secondo

“Ganasse” (guancia di manzo) brasate al vino refosco 
con mais grigio perla e patate in “tecia”

Dessert

Gelato alla pera e quenelle “di puina”
della Latteria di Summaga

Pasticceria artigianale secca

Caffè

I piatti saranno accompagnati da un’oculata selezione di vini delle aziende 
vitivincole appartenenti alla zona DOCG Lison-Pramaggiore

Si ringraziano di vero cuore tutti coloro che hanno fattivamente e nobilmente 
contribuito alla realizzazione di questa serata;  lo spirito di squadra ancora 

una volta si è mostrato vincente.


